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Causa crocante de pulpa de cangrejo
Puré de papa huamachuquina al panko cubierta de pulpa de
cangrejo en salsa de mayonesa. Acompafado de guacamole.

59

Causa crocante de pulpo flameado
Puré de papa huamachuquina al panko cubierta de ldminas de

pulpo flameado, bafiado en salsa al olivo.
Acompanado de guacamole.

65

Cebiche al culantro
Cebiche de pesca del dia bafiado en una delicada salsa de

culantro, limén y aji. Equilibrio perfecto entre frescura,
cremosidad y aroma nortefio.

66

Medio cuy frito peruano
Tradicional plato de cuy tierno andino frito.
Acompafa arroz, ajiaco de la casa y zarza criolla
79

Cebiche dos tiempos
Laminas de pescado al limdn, rocoto, aji mocheroy
leche de tigre. Acompafado de mariscos al estilo jalea.

82

Cebiche anticuchero
Laminas de pescado al limdn, rocoto, aji mochero. Acompafiado

de mariscos a la parrilla, bafhado en leche de tigre anticuchera.
84
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Papa a la huancaina 34 Leche de tigre

Salsa peruana clasica a base de escabeche.
Acompafa papa sancochaday huevo

Ocopa 36

Salsa peruana tipica a base de rocoto,
huacatay y mani. Acompafia papa
sancochada y huevo

Choritos a la chalaca nortena

Choritos en salsa de limén, aji escabeche, aji
limoy cebolla.

De 06 unidades 39
De 12 unidades 69

Conchitas cebicheras

Tapas de abanico con relleno de cebiche
a la chalaca

De 06 unidades 39
De 12 unidades 69

Conchitas a la parmesana

Conchitas de abanico gratinadas con
queso parmesano.

De 06 unidades 45
De 12 unidades 75

Copa servida con leche de tigre al limén y
ajies peruanos. Con choclo, yuca y camote
sancochado.

De pesca del dia 37
De conchas negras 39
Pulpo al olivo Big Ben 65

Pulpo en laminas con salsa de aceitunas
botija, palta, yuquitas prensadas y galleta.

Causa cldsica
Tradicional causa de papa con aji amarillo.
Acompanada de ldminas de palta.

Acebichada 59
De pulpa de cangrejo 59
De pulpo al olivo 62
De langostinos 56

Para la preparacién de
nuestras causas usamos
papas nativas de nuestra
sierra libertena
(Huamachuco)
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PARA COMPARTIR Y PARA PICAR

Marina Fria (para 02 personas) 89

Ronda de cebiche de pesca del dia, tiradito
de pesca del dia a la crema de aji amarilloy
pimiento piquillo, pulpo y calamar al olivoy
causitas con langostinos. Acompafa yucas
prensadas fritas.

Ronda Fria Big Ben 155
(para 03 personas)

Ronda de cebiche de pesca premium,
tiradito de pesca del dia a la crema de aji
amarillo y pimiento piquillo, langostinos
en salsa coctel, pulpo y calamar al olivo.
Acompafan , conchitas negras al limén y
yucas prensadas fritas.

I'uente de cebiche (para 04 personas)

De pesca del dia 145
De pesca premium 155
Mixto premium 185

Fuente de tiradito

Laminas de pescado a las dos o tres cremas:
aji escabeche, pimiento piquillo y olivo

Dos cremas 155

Tres cremas 160

ALMUERZOS FAMILIARES

Bufiet ¢criollo (para 04 personas)

199

Fuente de cebiche de pesca del dia al estilo nortefio, papa a la huancaina, 04 presas de
cabrito junto a su tradicional arroz. Acompana frejol, yuca sancochada y zarza criolla.

Bufiet norteno (para 04 personas)

209

Fuente de cebiche de pesca del dia al estilo nortefo, papa a la huancaina y generosa
bandeja de arroz verde con 04 presas de pato frito. Acompana zarza criolla.

Bufiet Huanchaco (para O5 personas)

259

Fuente de cebiche de pesca del dia, fuente de chicharrén criollo mixto y fuente de arroz
con mariscos. Acompafiado de yuquitas prensadas fritas.

¥

.



PARN COMPARTIR
Y PARA PICAR

BUFFET ] 1 S —f - BUFFET
NORTENO iy R CRIOLLO
L Y anaal—)
Ly
o I

MARINA E . aiEr BUFFET
& ' HUANCHACO

4
g Y
7 9
il (]
] 7

COCINA MARINA Y CRIOLLA



CEBICHES Y
~ TIRADITOS -

CEBICHE
MIXTO BIG BEN

CEBICHE
NORTENO




TRADICION TRUJILLANA 7

BigBen

24
L

1‘ \ DESDE 1994 / - — ; S U M M U M
CEBICHES Y TIRADITOS
Cebiche Big Ben Tiradito a las 76

Laminas de pescado al limdn, rocoto, aji mocheroy leche
de tigre. Acompafiado de camote y choclo.

De pesca del dia 66
De pesca premium 76
Cebiche norteno 66

Laminas de pesca del dia al limén, rocoto, aji mochero y
leche de tigre de aji limo. Acomparnado de yuca, camote,
canchay choclo.

Cebiche Big Ben con langostinos 79
Laminas de pesca premium y langostinos al limén, rocoto,

aji mochero y leche de tigre. Acompanado de camote y
choclo.

Cebiche Big Ben con pulpo 86
Laminas de pesca premium y pulpo al limén, rocoto, aji

mochero y leche de tigre. Acompanado de camote y
choclo.

Cebiche cldasico premium 82
Pesca premium en corte de dados de pescado al limén,
rocoto y aji mochero. Acompafiado de camote y choclo.

Cebiche mixto Big Ben 89
Laminas de pesca premium con pulpo, langostinos,
caracol y calamar al limén, rocoto, aji mochero y leche
de tigre. Acompanado de almeja, abanico, conchitas
negras, con camote y choclo.

dos cremas
Ldminas de pesca premium
con crema de aji escabeche y
pimiento piquillo. Servido con
camote y choclo.

Tiradito a las 77

tres eremas

Ldminas de pesca premium
con crema de aji escabeche,
pimiento piquillo y olivo. Servi-
do con camote y choclo.

.
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al estilo norteno (Acompafia guarniciones)

- Cabrito a la nortena
- Con tacu tacu
- Deshuesado

Pato de granja cocinado en ajies y

toque de chicha de jora
(Acompana guarniciones)

- Pato a la nortena

- Pato con tacu tacu

- Pato parte pecho

Arroz con pato

Clasico nortefio con un toque de cerveza negra
- Parte Pecho

Lomo fino saltado (Acompaia guarniciones)

Flameado con cebolla y tomate. Acompana

arroz y papas fritas.

- Con Tacu Tacu

Pollo saltado (Acompaia guarniciones)

Ladminas de pechuga de pollo salteadas con
cebolla, tomate y aji escabeche con papas fritas

y arroz.

- Con tacu tacu

59
61
+6

59
61
+6

59
+6

72

74

59

62

\‘LQ\:‘:C}NK - . i;{;:/ COCINA MARINA Y CRIOLLA MEOR RESTAURANTE DE
CRIOLLOS Y AVES
Tierno cabrito de leche cocinado Chicharron 59

de pollo

Tiernos trozos de pechuga de
pollo. Acompafa papas fritas y
tartara de la casa.

Pollo a la 59
milanesa
Filete de pechuga de polloala

milanesa con arroz y papas
fritas.

Pollo a la 59
plancha
Filete de pechuga de polloala

plancha con arroz y papas
fritas.
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Ilspagueti al pesto
(consultar también por nuestros fettuccini)

Con su toque de albahaca y queso fresco. Elige tu opcidn favorita para acompanar esta deliciosa pasta:

Con milanesa de pollo o a la plancha 59

Con milanesa de pesca del dia 62
Con lomo fino saltado 72
Con langostinos a la parrilla 72
Con salmadn a la parrilla 79

Jspagucti a la huancaina
(consultar también por nuestros fettuccini)

Bafado en deliciosa huancaina. Elige tu opcién favorita para acompanar esta deliciosa pasta:

Con milanesa de pollo o a la plancha 59

Con milanesa de pesca del dia 62
Con lomo fino saltado 72
Con langostinos a la parrilla 72
Con salmodn a la parrilla 79

Espagueti a lo Aliredo
(consultar también por nuestros fettuccini)

Salsa blanca y trozos de jamdn. Elige tu opcidén favorita para acompanar esta deliciosa pasta:

Con milanesa de pollo o a la plancha 63

Con milanesa de pesca del dia 66
Con lomo fino saltado 76
Con langostinos a la parrilla 76
Con salmadn a la parrilla 83
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Filete de Pesca del dia frito con jugo de limdén
y cebolla. Acompafiamiento a escoger.

Filete trito de pesca premium 79
Filete de pesca premium frito con acom-
pafiamiento a escoger.

Filete de pescado en salsa 89
a lo macho
Filete de pesca premium a la plancha con

salsa picante de mariscos y acompanamiento
a escoger.

Milanesa de pesca premiunm 79
Filete de pesca premium empanizada con
acompafamiento a escoger.

DESDE 1994 /’4 . S U M M U M
\‘LQ\:‘::A:\ - o . i;{;:/ COCINA MARINA Y CRIOLLA MEOR RESTAURANTE DE
FILETES
Filete frito de antano 62 Pescado premium 79

a la plancha

Filete de pesca premium a la plancha con
acompafnamiento a escoger.

Lilete de pescado ensalsade  so
champinones y esparragos

Filete de pesca premium a la plancha con
suave salsa de champinones y esparragos
y acompanamiento a escoger.

Salmoén Parrillero 79

Filete de salmén a la plancha en salsa
parrillera con acompafiamiento a escoger.

Acompafiamientos (maximo dos)

Arroz - Papas fritas - Papas doradas
Ensalada fresca

SUDADOS Y SOPAS

¥

Chilcano de pesca premium

79

Reponedora sopa de pesca premium a base de fondo de pescado con papa sancochada y

mococho. Acompanado de yuca, camote y arroz.

Sudado criollo de pesca premium

79

Reponedora sopa de Pesca Premium en un fondo de pescado con aji amarillo, chicha de jora,
tomates y cebollas. Acompanado de yuca, camote y arroz.

.
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CHICHARRONES, ARROCES Y OTROS
Chicharrdén criollo 64 Tacu tacu en 79

V-

Pesca del dia frito al estilo jalea, con Aoquis
de yucas, zarza criolla y salsa tartara.

Chicharrdn criollo mixto 75

Pesca del dia frito al estilo jalea con pulpo,
calamar, langostinos y almeja, con Aoquis
de yucasy zarza criolla. Salsa tartara.

Chicharrén Big Ben 69

Pesca premium frito con una masa
especial con yucas prensadas fritas.
Salsa de maracuya y tartara.

Chicharrén mixto Big Ben 79

Pesca Premium frito con una masa
especial con pulpo, calamar, langostinos
y almeja, con yucas prensadas fritas.
Salsa de maracuya y tartara.

Chaufa con pesca del dia 62
Chaufa peruano con pesca del dia frita.

Chaufa de mariscos 82

Chaufa peruano con pulpo, calamar,
langostinos, almeja y abanico.

Arroz con mariscos 82

Arroz nortefio humedo con pulpo, calamar,
langostinos, almeja y abanico.

salsa a o macho

Contundente tacu tacu en nuestra salsa
especial de mariscos con toques de ajies.

Arroz con langostinos 72
Arroz nortefio con langostinos.

MENU KIDS (hasta 8 afios)

Pollo a la milanesa Kids 39
Chicharron de pollo Kids 29
Espaguetis al pesto con 29
milanesa de pollo Kids

Frito de pescado Kids 29

GUARNICIONES

Arroz 10
Arroz con choclo 12
Papas fritas 12
Papas doradas 12
Porcion de frejol 10
Porcion de yuca o camote 12
Ensalada orgdnica o 20

verduras salteadas

.



V.
I
1%\

ey =

R —nyy,
= R
7 ),

e N, o
TRADICIONTRUJILLANA ) Blg Ben

DESDE 1994 4

7

D ———

S
SUMMUM

MEJOR RESTAURANTE DE

LOS HUANCHAQUEROS

Pulpa de cangrejo reventado 64
Guiso de pulpa de cangrejo con aji escabeche,

huevoy mococho con un chorrito de aceite de oliva.
Acompana papa sancochaday arroz

Cangrejos enteros huanchaqueros
(Consultar disponibilidad y precio)

Cangrejos enteros en diferentes preparaciones: en
cebiche o reventados al estilo huanchaquero

De 03 unidades 69
De 04 unidades 79

Chitas enteras al peso
(Consultar disponibilidad y precio)

Chitas enteras en diferentes preparaciones: frita, sudado,
al ajo o alo macho. Incluye papa doraday arroz

POSTRES

e

Helados 15
Torta de chocolate 28
Crema volteada 29
Pie de pecanas 30
Panqueques Big Ben 27

con helado y durazno

Agrega una bola de helado +5

Escanda para ver la version
digital de nuestra carta

.



